
TINATA
ANNATA: 2021

ASSEMBLAGGIO: 70% Syrah, 30% Grenache

DENOMINAZIONE: IGT Toscana Rosso

REGIONE: Maremma, Toscana

PRODUZIONE: 7.873 Bottiglie - 200 Magnum - 60 Doppi Magnum - 30 Bottiglie da 5l

NOTE DI DEGUSTAZIONE
COLORE: Melanzana lucida e profonda con tocchi di viola e rosa sull’unghia.

AL NASO: Esplosione di fiori come la viola e la lavanda con tocchi di marmellata
di mirtilli, timo, pepe bianco e tabacco.

AL PALATO: Ingresso morbido e vellutato con un palato medio denso e
fresco con tocchi di lamponi, che evolve su note floreali
fresche di rosa e lillà.

VINIFICAZIONE
TECNICA ENOLOGICA: Ogni parcella è vinificata separatamente

Fermentazione in inox e barrique

Fermentazione naturale

Procedura 100% a caduta

Follatura manuale

AFFINAMENTO: 70% della produzione in barrique di rovere francese

per 16 mesi con 30% di legno nuovo, il restante

30% in vasca in cemento a forma di uovo

IMBOTTIGLIAMENTO: Nessuna chiarificazione, né filtrazione

VIGNA
SUOLO: Argillo-calcareo con ciottoli erosi

DENSITÀ DEGLI IMPIANTI: 7.575ceppi/ha con orientamento nord/sud

VENDEMMIA: Manuale, data di raccolta adattata a ogni sezione di parcella

RESA: 40 hl/ha

NOTE SULL’ANNATA

Durante la notte tra il 7 e l'8 aprile 2021, il gelo si è diffuso in tutta la Toscana: ci sono stati danni per le coltivazioni di frutta e molti

vigneti sono stati seriamente colpiti. A Monteverro, ci siamo svegliati alle 2 di notte per accendere le balle di paglia e combattere così

le basse temperature che hanno raggiunto -1,5°C in alcune zone del vigneto. Fortunatamente, i danni sono stati molto bassi, grazie

alla nostra posizione geografica, vicina al mare ed anche grazie alla potatura e alla piegatura tardive che hanno portato ad un ritardo

nel germogliamento. Dopo questo evento, abbiamo avuto una primavera secca e temperature inferiori alla media, quindi le piante

non hanno sofferto di mancanza d'acqua. Anche giugno e luglio non sono stati caldi ed infatti la vera estate è iniziata solo intorno

agosto. Con queste condizioni abbiamo raccolto il Syrah e il Grenache nei primissimi giorni di settembre, il che tende ad essere

piuttosto tardivo per i nostri standard.
www.monteverro.com


