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Carlo und Giulia Puri Negri, die Eltern von Margherita,
vor einem Bogen, durch den frither Kutschen und Kiihe
kamen. Heute befindet sich hier das Speisezimmer

WIE ALLE GUTEN GESCHICE beginnt auch diese kurios:
1922 bleibt ein Zug auf halber Strecke zwischen Rom und Ge-
nua liegen; der junge Marchese Uberto Resta Pallavicino ver-
lasst mitten im Nirgendwo sein Abteil, Und verliebt sich Hals
tiber Kopf in die Wildnis, die ithn empfiangt. In das
Marschland der Maremma, am Siidende der toskanischen
Kiiste. So sehr packt es ihn, dass er 14 Freunde tiberredet, mit
vereinten Kraften und Geldern ein grofes Stiick Land zwi-
schen dem mittelalterichen Stadtchen Capalbio und dem Tyr-
rhenischen Meer zu kultivieren

JUnsere Familie stiel’ drei, vier Jahre spéter dazu’, erklart
Carlo Puri Negri, heutiger Prisident des nach der Bodenreform
in den 1950er-Jahren auf 1000 Hektar geschrumpften Anwe-
sens, JDiese Gentlemen waren Landbesitz gewohnt - kannten
allerdings nur die saftigen Felder der Lombardei. Doch hier
in Afrika: arme Boden, malariaverseuchte Siimpfe,
wilde Natur? Und nur wenige Menschen, die sich so ein Leben
zutrauten. .Es muss 1926 gewesen sein, als mein Grofionkel
hier eintraf’ Piero Pirelli, Sohn des Reifenunternehmensgriin-
ders Giovanni Battista Pirelli, war ein guter Geschiiftsmann.
Und investierte = fast miisste man sagen: trotzdem = in die ris-
kante Unternehmung,

Gute hundert Jahre spiter sind einige der Familien von da-
mals immer noch hier — vor allem die Verwandten des genue-
sischen Finanziers Carlo Puri Negri sowie die Enkel des [nitia-
tors, Uberto und Niccolo Resta Pallay
Agrarexperte die bio-landwirtschaftlichen Belange, etwa die
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Aufzucht der rund 130 Maremmane, einer autochthonen Rin-
derrasse. Oder die Bestellung der horizontweiten, mohnbe-
tupften Felder voller Hartweizen, Gerste oder Futterklee, in de-
nen sich gerne Fasane oder Wildschweine verstecken.
Mittendrin im agrarwirtschaftlichen Terrain befindet sich zu-
dem seit 1968 — auf einstigen Jagdgrinden, in denen frithe Ma-
remma-Liebhaber wie Giacomo Puccini oder die Patrizierfa-
milien der Stro: Corsini und Antinori  Blesshiihnern
nachstellten - Italiens erstes WWF-Naturschutzgebiet. Es um-
fasst auch den Brackwassersee Lago di Burano samt trutzi-
gem, von den Spaniern im 16. Jahrhundert als Verteidigungs-
posten erbauten Kiistenturm von Buranaccio. Und rund 300
Vogelarten: Graureiher und Wildganse, Waldschnepfen, Kor-
morane - sogar Flamingos lassen sich hier beobachten.

Heute kommt die clientela elegante auf Terre di
ewar nicht mehr zur Jagd zusammen, doch trifft man sich im-
mer noch, in der Mitghedern vorbehaltenen Verschwiegenheit
des Clubhauses Circolo La Macchia. Das Gehift aus dem 16,
Jahrhundert, direkt am Meer gelegen, wirkt fast wie eine Fata
Morgana zwischen Strand und Weideland: ein kosmopaoliti-

sches Interiordesign, das Stdadten wie Mailand oder London in
nichts nachsteht, die dunkle Bar mit den herausr
Grapefruit-Gin

genden
onics, der gegrillte Fisch auf der Terrasse. Und
dazu zeitgenossische Kunstausstellungen im ersten Stock, wo
schmale Fenster das Meer zu flimmernden Stillleben rahmen.

Meine Mutter Giulia ist Club-Prisidentin, sie kilmmert
sich auch um das Kunstprogramm’, erklirt Margherita Puri
Negri, wie es gemeinsam mit dem zeitgenossischen Kunstfes-
tival Hypermaremma zu ortsspezifischen Installationen auf
Terre di Sacra kam. Der Fontanile etwa, urspriinglich als Vieh-
trinke in den 1930ern erbaut, verwandelte sich unter den Hiin-
den des romischen Keramikkiinstlers Giuseppe Ducrot in ein
barockisiertes Folly in fast fluoreszierendem Gelb. Wiihrend
die Lichtkunstarbeit des jingst verstorbenen Massimo Uberti
in neonrohrengestiitzter Schrift das seit uber einem Jahrhun-
dert ge
Spazio amato markiert.

Margherita Puri Negri steht unter einer schmalen Ulme
am Becken des Fontanile und seufit: .Da miissen wir das Was-
ser sdubern’, ihr Blick fillt auf faulende Blatter, die den Grund
des Triinke-Kunstwerks bedecken. _Hier ist immer richtig viel
zu tun’, skizziert die 33-Jah
stens zwei JobsT Margh
Carlo Puri Negri, der aus seiner ersten Ehe mit der Schauspie-
lerin Clio Goldsmith bereits eine Tochter in seine Verbindung
mit Giulia Puri Negri brachte, Geboren in Mailand, verbrachte
Margherita ihre Kindheit zwischen der norditalienischen Me-
tropole und Capalbio. Heute kiimmert sie sich um Social-Me-
dia-Auftritte, die Vermarktung des Bio-Rindfleischs aus der
Maremmane-Zucht, den Slow-Tourismus rund um die Glam-
pingzelte und nagelneuen Cabins am 12 Kilometer langen
Sandstrand des Grundstiic|
fillt. Sie hat in Oxford Internationale Beziehungen studiert, ei-
ne Doktorarbeit zur Nachhaltigkeit in der italienischen Ene
gieversorgung verfasst und in Washington in der Hochfinanz
gearbeitet, Aber wie das eben so ist mit einem Spazio amato ...
2015 kam sie zuriick und st
Rom und Capalbio, ins familidre Unternehmen ein. >
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Schon seit Gber 100
Jahren fiir den Erhalt von

Terre di Sacra vereint:
die Grinderfamilien
Resta Pallavicino und Puri
Negri, letztere hat zum
Dinner geladen (r. Seite:
Hausherrin Giulia). Man
spricht Gber die Hart-
nackigkeit der Vorfahren,
die die Gegend rund um
den Burano-See kultiviert
haben, und natirich
auch tiber das'késtliche
Ragii ven Kithin Iyapa




Noch mehr Tipps

TAROT-GARTEN, GARAVICCHIO

Carlo Caracciolo war Spross eines neapolitanischen Fiirstenge-
schlechts, Medienunternehmer, Mitbegrinder von La Repubblica -
und Gegenspieler von Silvio Berlusconi. Uber seine Schwester Maria
Agnelli (Kunstsammlerin und Ehefrau des Fiat-Industriellen Gianni
Agnelli} lermte er Ende der 1970er-Jahre Niki de Saint Phalle kennen
und bot der Kiinstlerin an, auf seinem Land in einem Weiler von Ca-
palbio ihren Giardino dei Tarocchi anzulegen. Uber 20 Jahre arbei-
tete die franzosisch-schweizerische Bildhauerin hier an ihrem letzten
Werk: einem Labyrinth mit bis zu 15 Meter hohen, an den Symbolen
des Tarots angelehnten Skulpturen. Der Park ist nachmittags
gedffnet, von Ende Marz bis Mitte Oktober, Einlass nur mit vorab
gebuchten OnlineTickets, iglardinoceftarocchi. it

WEINGUT MONTEVERRO, CAPALEIO

Monteverro heillt im regionalhistorischen Sprachgeb h Higel
des Keilers”. Um die Reben vor den Namensgebern zu schitzen,
reichen Wildschweinziune eineinhalb Meter tief in die mi Ireiche

LA DOGANA BEACH CLUB, CAPALEBIO
Von den Glamping Lodges sind es nur wenige Meter bis z2u diesem
Strandlokal. Weil die Pichter zusitzlich auch das Zwei-Sterne-Rest,
rant Enoteca La Torre in Rom fihren, wundert es nicht, dass auch ihr
Beach Club mit einer Gambero-Rosso-Gabel ausgezeichnet ist. Chef-
koch Luca Morrote serviert gegrillten Oktopus, Pasta mit allerhand
Meeresgetier und seine Granita mit Mandeln und Pistazie, saom.i

| DUE CIPPI, SATURNIA
Saturnia ist zwar fast eine Stunde Autofahrt entfernt. Aber der
Ausflug lohnt sich: Bei der Londener Jury ven World’s 101 Best Steak
Restaurants landete | Due Cippi kiirzlich auf Platz & weltweit. Ebenfalls
berdihmt ist der Thermalort fiir seine natiirlichen schwefelhaltigen,
warmen Becken: Cascate del Mulino, iduecipi.cont

FONTANILE DEI CAPRAI, MARSILIANA
Tief im Herzen der Maremma findet man diesen Holzverschlag aus
den 1940er-Jahren, einst eine einfache Hiitte fir Jager. Das macht
das R eines Mutter-Tochter-Teams - mit offe nem Feuer, fun-

Tonerde. Steine sorgen fir eine natiriche Entwasserung. Ein ideales
Terroir”, freut sich der Shddeutsche Georg Weber, der das Weingut
mit seiner Frau Julia fihm. Hier gedeihen Vermentine-Reben fiir den
in der Toskana sehr beliebten WeiBwein. Ansonsten sorgen klassisch-
franzdsische Rebsorten fiir einen roten Supertuscan, mmHeerra.com
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kelnden Weinglisern auf dicken Papiertischd ecken und Spezialitaten
von ausgewihlten Produzenten - nur noch ikonischer, Hier werden
traditionelle Speisen wie das ische Seh gericht Peposo,
viel hausgemachte Pasta, viel Wildschwein und viel Vin Santo zum
Dessert gereicht, SP Capallia, km 13, 5801 1 Marsdliana G

Auf Terre di Sacra bewohnt sie, wie ihre Eltern auch, mit
ihrer jungen Familie eines der Landgiiter, in denen noch bis in
die 1970er-Jahre Pichter lebten. Die 25 Gutshéfe sind inzwi-
schen allesamt zu kleineren Cottages oder groferen Villen mit
Pool umgebaut und werden an Feriengiste vermietet, die seit-
her gerne zurickkommen, fir Wochen oder ganze Monate.
Margheritas Elternhaus heift Villa dell'Orto wegen des Gemii-
se- und Rosengartens gleich neben den Plerdekoppeln. Es
wurde - wie die iibrigen Pichterhiiuser auch - 1947 an ebenje-
ner Bahnlinie erbaut, die dereinst ein unternehmungsfreudiger
Marchese nutzte und neue Weichen fiir kommende Generati-
onen stellen sollte.

«Hier im Erdgeschoss war ein Stall’, erlidutert Carlo Puri
Negri an der langen Tafel im Speisezimmer die Anfinge des Fa-
milienlebens in der Villa dell'Orto in den frithen 1980er-Jahren:
Erwar nicht zum Wohnen gedacht, daher safien wir an kalten
Tagen mit Schal und Miitze beim Essen, wir durften zunichst
keine Heizung einbauen.’ Frither hitten unter den heute ver-
glasten Torbiigen die Kutschen Unterstand gefunden. JIn den
1950er-Jahren waren es Kiihe', erinnert sich der 72-Jihrige.

Fiir die giibe es heute keinen Platz mehr. Dicht an dicht
stapeln sich Biicher und Schwarz-Weii-Fotografien vorange-
gangener Generationen auf Simsen und Sideboards, Leinenso-
fas und Korbmabel versuchen, simtlichen Freunden und Fa-
milienmitgliedern Platz zu bieten, raumgreifende Bouquets
werden bei Tisch- oder Kamingespriichen hin und her gescho-
ben, fiir freie Sicht aufs Gegeniiber. Verblichene Jagdtrophien
und fragile Kunstwerke trotzen beharrlich der Unbindigheit
des Familien-Vierbeiners, das Gelb einiger Ducrot-Objekte
blitzt leuchtend hinter pittoresk getiirmtem Krimskrams her-
vor. Ein Freund der Puri Negris hat als leichtfiiRiges Fresko die
Vogelarten des Naturschutzgebiets an die Villenwiinde gemalt,
ein bezauberndes Bestiarium,

Dass sie einen romischen Grafen ehelichte, erwihnt Mar-
gherita niemals im Gespréch, im Gegenteil: Mit wedelnd,
Handbewegung wischt sie den Titel bei Nachfrage gleich wie-
der weg - in Capalbio lebt man duterst diskret. So diskret,
dass der Ort erst zu Anfang der 2000er-Jahre einem grofieren
Kreis bekannt wurde, erzahlt ihr Ehemann Matteo Marenghi
Vasel aver hatte man von Capalbio nie etwas gehort, noch
nicht einmal in Rom, obwohl man nur wenig mehr als eine
Stunde Fahrt entfernt ist” Heute versteckt sich Capalbio nicht
mehr hinter Saint-Tropez oder Porto Cervo. Dabei ist es hier
so ganz anders als an den tiblichen Kiistenorten: Mit dem Au-
to kommt man so gut wie gar nicht ans Meer. Es gibt kein Lun-
gomare, keine Boutiquen entlang einer Flaniermeile, keine Ge-
lateria fiir die abendliche Passeggiata. Sondern Landleben fiir
Menschen, die unter quiet luxury verstehen, dass da noch
nicht einmal ein Jachthafen ist. Wer ein Boot hat, muss woan-
ders ankern. Die Halbinsel Monte Argentario ist in Sichtweite,
ihre Silhouette liegt im Meer wie ein schlafriges Krokodil.

Rocco Forte habe ihn einmal gefragt, wie es sein kénne,
dass Terre di Sacra sich zu einem so erfolgreichen Tourismus-
Konzept entwickelte, erinnert sich Carlo Puri Negri und
schmunzelt. .Er konnte es einfach nicht verstehen - an einer
Bahnlinie! An der sich die Hauser reihen, im regelméfiigen Ab-
stand von einem halben Kilometer. Und immer noch gibt es
Moskitos” Der Unternehmer lacht, weift er doch gut um die
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Magie von Terre di Sacra. .Du musst den Ort nehmen, wie er
ist’, filgt seine Tochter Margherita hinzu. .Wenn du am Strand
erst merkst, dass du etwas im Haus vergessen hast, musst du
eben zuriick. Du kannst es nicht irgendwo am Lungomare
nachkaufen - aber dafiir hast du den Strand villig fir dich al-
lein.” Eine Ausnahme in der Toskana.

Und sie wiisste gleich noch eine weitere, so die junge Itali-
enerin: ,JIn Capalbio gibt es keine lokale Fischerkultur” Man
serviert auch nicht Hummer oder Austern. .Es wird eher Wild-
schwein gegessen. Oder das inzwischen als Slow Food geliste-
te Fleisch der Maremmane. Margherita verkauft das Bio-
Fleisch von Terre di Sacra mittlerweile sogar an das Lokal 1
Due Cippi im nahen Stadtchen Saturnia, das bei der Londoner
Jury von World's 101 Best Steak Restaurants 2024 auf Platz 6
weltweit landete, die beste Nominierung in Italien tiberhaupt.

Wenn Margherita Puri Negri das offene Weideland der Ma-
remmane durchstreift, bleibt Moreno Predellini treu an ihrer
Seite: Der 71-Jahrige ist buttero - so heiffen die maremmani-
schen Cowboys - und steht bereits seit 43 Jahren bei Terre di
Sacra im Dienst. Hoch zu Ross lenkt er die geniigsamen grau-
en Tiere mit den langen Hornern, leierformig bei den we
chen Kiihen, sichelformig bei den Ochsen und Bullen. .Sie le-
ben halbwild’, sagt Margherita. JHier gibt es nicht mal einen
Stall, nur Unterstiande, in die sie sich zuriickziehen kénnen.
Zur Marchiatura, der Brandzeichung jener sichen Kiihe, die
zur Weiterzucht ht wurden, die butteri der
Region anreisen, Eine ein- bis zweijahrige Firse auf den Boden
zu ringen, ist keine Arbeit, die man allein verrichtet. Aufer-
dem winkt danach Gitarrenmusik und ein Festmahl unter der
alten Schirmpinie. Gereicht wird Peposo, ein lokales Schmor-
gericht mit viel Rotwein und ganzen Plefferkirnern.

Fragt man die Familien an dem langen Tisch inmitten der
Rinderkoppeln, was ihnen Terre di Sacra bedeutet, antwortet
Margheritas Mutter Giulia nach kurzer Bedenkzeit: ,.Der wah-
re Luxus ist der Platz, den man hat.” Und so ist das Landgut
auch fiir die nichste Generation der Ort, an den alle immer
wieder zuriickkehren. _Anche un sacco di lavoro”, knurrt Car-
lo Puri Negri dem Schwiirmen seiner Frau hinterher: ein Hau-
fen Arbeit also. Alle nicken. Aber ihre Augen leuchten.

Auf dem Areal von Terre di Sacra gibt es Villen mit Pool (850
Euro/Macht) und kleinere Cottages (500 Eure/Macht), alle mit
eigenem Zugang zum Meer, nur eine Spritzfahrt mit dem E-Golf-
kart (inklusive) entfernt. Man kann aber auch auf dem Camping-
(eher: Glamping-)Platz verweilen und in Safari-Zelstoff-Lodges
(150 Euro/Macht) nichtigen, mit zwei Schlaf- und Badezimmern,
Air-Conditioning und einer Kiiche mit frischem Sauvignon im
Kiihlschrank. Die Lodges variieren in GriBe, manche sind weiter
vom Meer entfernt als andere - aber immer nah genug, um die
Zehen in den Wellen zu haben, wenn man morgens ins noch
warme Aprikosen-Cornetto beilit. Die Holz-Cabins (200 Euro/
Macht) - perfekt ans Sommerleben adaptierte Hotelzimmer -
sind zwar nicht direkt am Meer, sondern verstecken sich hinter
Diinen und ippig blihenden Kletterpflanzen, verfigen aber
iiber die gleichen Annehmlichkeiten wie die Lodges, saomit

Fast hitte unsere Awtorin als Cowgirl auf Terre di Sacra angehenert.
Aufs Plerd traute sie sich zwar nur mit einem echten buttero an ihrer Seite -
doch heim gemeinsamen Singen alter [talo-Pop-Klassiker brauchte
sie keinerlei Hilfestellung



