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TOSCANA

TERRA DI MONTEVERRO

JAHRGANG: 2020

REBSORTEN: 40% Cabernet Sauvignon, 35 % Cabernet Franc, 20% Merlot, 5% Petit Verdot
KLASSIFIZIERUNG: IGT ToscanaRosso

REGION: Maremma, Toskana

VERKOSTUNG

FARBE: Dunkles Kirschrot mit Anzeichen von Rubin und Kénigsrot am Rand.

NASE: Beeindruckende Noten von roten Friichten wie Himbeere treffen auf
ausbalancierte Blumenaromen wie Tulpen und Violen. Dazu leichte
Ankldnge von Paprika und Tabakblatt.

GAUMEN: Frische und samtige Eingangsnoten, die sich zu einer schonen
Tanninstruktur entwickeln. Dazu Ankldnge von Friichten wie rote
Johannisbeere, Granatapfel und sonnengetrockneten Tomaten mit
etwas Lorbeerblatt und Eukalyptus.

WEINBEREITUNG

GARKELLER: Jeder einzelne Lot wird separat vinifiziert

Garung findet in Edelstahltanks und Barriquefassern statt

DI
MONTEVERRO

AUSBAU: 20 Monate in franzosischen Eichenbarriques mit 50 % neuem Holz TOSCANA
ABFULLUNG: Keine Schonung, keine Filtration a2

Natiirliche Garungen; 100 % Gravitation; ,,Punch downs” per Hand

WEINBERG

BODEN: Ton- und Kalkstein mit erodierten Steinen

PFLANZDICHTE: 7.575 Rebstocke/ha, Nord-Siid ausgerichtet

ERNTE: Per Hand; der Zeitpunkt der Lese wird jedem Parzellen-Abschnitt
angepasst

ERTRAG: 35 hl/ha

JAHRGANGSKOMMENTARE

Der Jahrgang 2020 war durch seine Unvorhersehbarkeit gepragt. Ein milder und regenreicher Winter sorgte fiir einen zuverldssigen
Austrieb, der wie in den Vorjahren in den ersten Apriltagen geschah. Im Friihling sorgten gute Umstande fiir eine starke Vegetation;
die Fruchtbarkeit der Knospen stieg und resultierte in einer ziemlich hohen Anzahl an Trauben. Die klimatischen Bedingungen
dnderten sich Ende April hin zu einer trockenen und eher warmeren Periode als {iblich. Dadurch wurden die Trauben und Beeren in
ihrer Grofle reduziert, was der Qualitdt zugutekam. Insbesondere Anfang August war es warmer als sonst, so dass wir den Merlot - um
die Frische dieser Sorte zu bewahren - um den 20. August ernteten.
Niederschldge von 25mm veranlassten uns die Lese des Cabernet und Petit Verdot vom 10. September auf den 20. September zu
verschieben - das Traubengut hatte zu diesem Moment eine perfekte Balance und Konzentration.

www.monteverro.com



