
TINATA
JAHRGANG: 2018

REBSORTEN 70% Syrah, 30% Grenache

KLASSIFIZIERUNG: IGT ToscanaRosso

REGION:

PRODUKTION:

Maremma, Toskana

6.111 Normalflaschen – 218 Magnums – 60 Doppelmagnums – 35 5l-Flaschen

VERKOSTUNG
FARBE: Dunkles Rubinrot mit Anklängen von Lila am Rand.

NASE: Explosive Eingangsnoten von Himbeere und Kirsche, dazu „Macchia“-

Gewürznoten wie Thymian, Lavendel mit Nuancen von weißem Pfeffer,

Flieder und Paprika.

GAUMEN: Frische und strukturierte Eingangsnoten, die sich zu einem samtigen

Mundgefühl entwickeln; dazu frisch geschnittene Fruchtaromen wie

Himbeere, Boysenbeere, etwas sonnengetrocknete Tomaten und

Tabak.

WEINBEREITUNG

GÄRKELLER: Kleinste Lots werden separat vinifiziert

Gärung findet in Edelstahltanks und Barriquefässern statt

Natürliche Gärungen; 100% Gravitation; „Punch downs“ per Hand

AUSBAU: 70% lagert für 16 Monate in französischen Eichenbarriques

mit 40% neuem Holz; 30% lagert im Beton-Ei

ABFÜLLUNG: Keine Schönung, keine Filtration

WEINBERG
BODEN: Ton- und Kalkstein mit erodierten Steinen

PFLANZDICHTE: 7.575 Rebstöcke/ha, Nord-Süd ausgerichtet

ERNTE: Per Hand; der Zeitpunkt der Lese wird jedem Parzellen-Abschnitt angepasst

ERTRAG: 40 hl/ha

JAHRGANGSKOMMENTARE
Nach einer sehr trockenen Saison im Jahre 2017 hatten wir einen ziemlich regenreichen Winter und Frühlingsbeginn; das half die

Wasserreserven unserer Böden aufzufüllen, andererseits bestand großes Risiko für Mehltau. Unser Agronom Simone Salamone

konnte unseren biologischen Weinberg jedoch mit den richtigen Mitteln im richtigen Moment davor schützen.

Die restliche Saison war heiter und ziemlich heiß. Wir lasen den Grenache am 24. August und den Syrah einige Tage später.

www.monteverro.com


