LA NAZIONE

Vino, la Toscana si gode un’annata super

Vendemmia gia cominciata in alcune zone, in altre slitta a ottobre. Qualita eccellente

Andrea Settefonti

FIRENZE
OTTIMA ANMATA per qualita e
per guantiti. Le anticipazond sul-
la vendemmia in Toscana parlano
di una situazione in controtenden-
za rispento al calo quantitative nel
resto del vigneto Tralia dove si pre-
vede una diminusione del 6%. Ed
emerge che guesta 2019 sard una
raccolta del ritorno alla tradizione
per quante tguarda i ternpd, [1 San-
giovese i inizierd a tagliarlo anor-
no alla fine di settembre, primi di
attobre, ovvern un paio di settima-
ne di ritardo rispetto agli anticipi
degli ultimi tre anni. Stefano Cam-
patelli, direttore del Consorzio del-
LA MAPPA
Ottimisti i produttori, da
S. Gimignano a Montepulciano
Montalcino, Bolgheri, il Chianti
la Vernaccia di San Gimignano e
del Consordo Vino Toscana, sotto-
linea come «la Vernaccia & in ritar-
do di maturazione ¢ non sard pron-
ta prima del 10 settembre. Le uve
sono molio sane e le piogge previ-
sle per questi giormi saranne assolu-
tamente utili. Per la quantita sia-
mo forse un po” superiorni rispetto
allo scorso annow. Anche per I'lgt
rappresentato dal Consorzio Vinoe
Toscana le previsiond sono ottime.
«Per 1 rossi non si inizierd prima
del 15-20 senembre, La non piove-
sitd ha dehiesto molti meno tratta-
menti ¢ le uve =i sono mantenute
sane da soles, continua Camparelli.
TRA | PRODUTTORI Elisaberta
Groudi Angelind, una tenuta in Ma-
remma una a Montalcine ¢ una nel
Chianti Classico, parla di curiosita
che si verifichera quest’anno. «Sto-
ricamente si partiva dalla Marem-
ma, poi una gquindicing di giorni

VIGNETI IN SALUTE
Uve sane, le previsioni
sono buone anche

per la quantita

dopo si vendemmiava a Montalci-
no e infine il Chianti Classico. Con
il fermeo delle plante dovuto al fred-
do che si & protratio fino a giugno,
le Fone somo ripartite mutte quante
insleme_ £ SAranno matre e in-
sieme. E il primo anno che succe-
dl:: questo. Bianchi a parte, il San-
giovese si vendemmiera a partire
da dopo Ia meta di settembre e sam
una bella vendemmia, Ovviamen-
Te cof tutt i rit scaramantici d'ob-
bligas.

DA MONTALCING, il presidente
del Consorzio del Brunelle Fabri-

#io Bindoced parla «sincmociande le in

dita, di annata dal livello climatico
perfetto, con uve bellissime. La
quantita é come lo scors0 anno,
non abbondante ma tale da non
avere necessit di effertuare la ven-
demmia verdes. Per rimaner nel
centmo della Toscana, Donatella Ci-
nelli Colombini presidente della
Do Orcia azzarda che «sard una
delle annate migliori del secolo,
con i dovati smnglun fino a che le

Ve T SAtAnno in cinlinas,
SE DUNQUE per i rossi ci sara da

attendere fino ad inixio ottobre, la
Mesima vendermmia di Omellaia a
Bolgheri ha avuto avvio qualche
giorno fa con la mecolta delle uve
dei vigneti dei bianchi pih giovani
di Sauvignon Blanc. «Fino a oggd
I'annara 2019 & stata caratterizzara
da una climatologia da *montagne
russe” = spiega Axel Heineg, diretio-
re della tenuta — ma & ancora pre-
sto per fare prognosi sul livello qua-
litative dell'annata e molw dipen-
dera dalle condizioni climatiche
della seconda metd di agosto ¢ del
mese di settembres, [ certo sard
aun’anoata tardiva ma le premesse
sonn ottimes, In rmrdo di una

quindicina di giorni anche la ven-
demmia di Cardonnay, Merlot ¢
poi Symah, oltre che Vermentino al-
la renurs Monteverro a Capalbio.
afAbbiamo deciso di dare il via alla
vendemmia il 19 agosto — afferma
l'enologo Matthieu Taunay - com-
plice una primavera molto fresca fi-
no ai primi di giugno. Cuest’anno
la stagione & in ritardo rispetio agh
ultimi tre anni, di quasi due setti-
manes.

E SEMPRE in Marcmma, FEossano
Teglielli, presidente del Consoreio
del Morellino di Scansano mette
evidenza che vei aspettiame una
vendemmia sicuramente buona, di
ottirma qualita, che si pud dedurre
dalla consistenza delle bucce in
rapporto alla polpa del chiceo, An-
che le quantita saranno buone, tor-
nando a livelli standard di 30-90
guintali per ettam, Sard un’otltima
annara, sia dal punto di vista quali-
tativo che quantitativos. Annata ec-
cellente anche per 1 vini della Am-
brogic ¢ Giovanni Felonari Tenu-
1e, Dai wpmllmfjhl. effertuati dagli
enologi Roberto Potenting e R.al’ge
le Orlandini presso le cingque tenu-
1e dellazienda, si ha una matu-
gione dell’uva in linea con la stagio-

ne e un buon livello guantitative e
qualitativo e una condizione sanita-
ria perfetta.

COME commenta il presidente Gio-
vanni Folonari «lo swato sanitario
dell'uva & perferto. Ci aspettiamo
che la differenza di temperatura
tra il giorno ¢ la notte camtteriza
guestultima fase della manrazio-
ne, favorendo la mineralitd e Maro-
maticitd dei vinis. Anche a Monre-
puldiano dopo mecolte anticipate
per landamento climatico
st'anno la vendemmia del f\ln ile
tornerd a un calendario tradiziona-
le per le uve a bacca rossa, a otto-
bre.



