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Die hiibsch
eingedeckte -
Terrasse ist
ein beliebter
Hotspot in
Kreuzberg
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Als GenieBer - PR nweit des Landwehrkanals, Rind oder Olivendl sucht der Gast :
bekannt: S~ im Berliner Stadtteil Kreuz- vergeblich, stattdessen kommen
~inken-Politiker berg, ging es schon fruher hochwertige Pflanzendle und G M C]l k
‘;Z}i%’ffﬁe’r ‘ Ssterreichisch zu. In den Siebziger-  Schmalz in die Pfanne. Keine Lust enuss ec
= jahren befand sich hier in einem auf Grinen Veltliner? FlUr einen WEISSWEIN
schlichten mehrstdckigen Stadthaus passenden Wein made in Austria
—_ das legendare Restaurant, Exil*. wendet man sich einfach an die Top- :t:x'f::::ssuNG
Andy Warhol, Rainer Werner Fass- Sommeliére Janina Woltaire. Und Kohnpiomiert vion
binder und David Bowie schauten nebenbei kann man gelegentlich Musiker Fritz Kalk-
gern auf einen klassischen Sauer- Berliner Politprominenz beobachten. A brenner und Winzer
braten vorbei. Heute ist im Erdge- ? CHRISTIAN J. MAY | . Nico Espenschied
< schoss das ,,Horvath®, ein osterrei- i g:zt:gs;‘gzr A
% ‘ chisches Zwei-Sterne-Restaurant. ADRESSE Horvath, Paul-Linke-Ufer & 0.75 I, ca. 10 Euro,
Py Chefkoch Sebastian Frank setzt auf  44a, Berlin, Tel. 030/61289992, - kalkbrenner-
") Kontraste, Aromen und unkonven- restaurant-horvath.de ANZAHL DER o espenschied.de)
. tionelle Ideen. Vermeintlich Alltag- PLATZE 50 BESTER PLATZ Auf der o BEatoise = s b L ien en et
. 'F' 8 k ~ liches wie Brombeeren, Sellerie und  Terrasse SPEZIALITAT Sellerie ,Reif SAUVIGNON
;Zz:;tlj?ﬂrr;SHsause: Rehkeule sind die Hauptakteure, und Jung® im Mantel aus Salzteig ::&Z;;g;‘:i‘ﬁr
Kuk [COOK]", Matthaes, aber aufregend und véllig neu PREISNIVEAU Sechs-Gange-Menu fur friSERER A e RS,
240S.,79,90 Euro zubereitet. Chili, argentinisches 120 Euro p. P. WEINKARTE 200 Weine Stachelbeere und
tropischen Frichten
(Aldi Nord, 0,75 |,
. o o ! . s . e t ca. 4 Euro,
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Am 18. Juni ist , Tag des Picknicks®. Das nimmt Rewe zum 2018 i iseivos
-7 ; 113 s A " weiBem Pfirsich und
Anlass, Aktionen und Inspirationen rund um das Outdoor- e B
o o ’ e . o - perfekt zu Fisch
Beisammensein auf dem Deckchen anzubieten. In den Filialen und Seafood (Monte-
' verro, 0,751, ca.
> 7, - 2l e 20 int
gibt es Verkostungen, Grillrezepte, Tupperdosen und To-go- | = 77 Euro, bevini.de
o o > o €«
Becher - und am 20. Juni im Kolner , Tanzbrunnen HORIZONT WEISS
' e riaa e s ‘ von Jimi Blue
das ,Rewe Sommer Picknick* mil e e W
X/ . Lk pline . Sy Cuvée aus Riesling,
Musik und Food. 5 Euro Eintritl, WeiBburgunder
. z und Scheurebe
Kinder zahlen nichts. (Weingut Schwed-
helm, 0,751, ca. 9 Euro,
geileweine.de)

Mehr Infos unter rewe.de/frische




