MONTEVERRO
ﬁm

GRAPPA

REBSORTEN: Selektierter Trester von Merlot-, Cabernet Sauvignon- und
Cabernet Franc-Trauben, die auf Monteverro gereift sind.

ALKOHOL: 42% vol.

VINIFIKATION & DESTILLATION

Nach Garung und anschlieflender leichter Pressung der Trauben wird der Trester auf
5° C gekiihlt und innerhalb von 24 Stunden zur Destillerie gebracht, um beste aro-

matische Qualitat zu erhalten und Oxidation zu vermeiden. Das schonende Brennen

des frischen Tresters folgt unmittelbar mittels traditioneller Destillationsanlage. Die
kleinen Kupferkolben werden dabei nach jeder Tresterpartie entleert und wieder neu
befiillt. Dieses ,,gekonnt diskontinuierliche” Verfahren ermdglicht es, nur das soge-
nannte Herzstiick eines jeden Tresterbrandes mit der besten und feinsten Aromatik zu
kappen. Das Ergebnis dieser arbeitsintensiven Methode ist ein besonders reiner und

weicher Grappa mit besonderer Aromenvielfalt.

MONTEVERRO
VERKOSTUNGSNOTIZEN T

Reiner und kristallklarer Grappa mit delikaten und weichen Aromen von frischem GRAPPA

Trester, Krautern und griinen Oliven. Kréftig mit einem runden Mundgefiihl. Im Ab-
DISTILLATA DALLE NOSTRE
NACCE FRESCHE IN SELEZIONE

gang florale Noten. !

www.monteverro.com




